
RIESLING ROTHENSTEIN
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Qualitätsstufe Restsüsse Weine

Boden Kalk

Ertrag 50 hl/ha

Analyse Alkohol 8,5 %vol

Säure 7,5 g/l

Zucker 80 g/l

Charakter Ein Riesling mit feiner Kräuterwürze und fester

Mineralität. Rassiger Duft von Pfirsich, kandidierten

Zitrusfrüchten und Aprikosen. Graziles Spiel von Süße und

Säure.

Kulinarische Empfehlung Desserts aller Art

Trinktemperatur 7 - 9 °C
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