
CUVÉE CHARDONNAY &
WEISSBURGUNDER

T R O C K E N
2 0 2 3

Qualitätsstufe VDP.Gutsweine

Boden Loess-Lehm

Ertrag 60 hl/ha

Vinifikation Schonende Verarbeitung, temperaturkontrollierte

Vergärung in Edelstahltanks, 6 Monate Reife und

Lagerung auf der Feinhefe.

Analyse Alkohol 12,5 %vol

Säure 7,4 g/l

Zucker 0,8 g/l

Charakter Lebendig fruchtige Cuvée aus Chardonnay und

Weißburgunder mit reichhaltigem mineralischem Bukett.

Kulinarische Empfehlung Passt besonders gut zu Gemüsegerichten, asiatischer

Küche oder zu Kalbfleisch

Trinktemperatur 7 - 9 °C

Lagerpotential 3-5 Jahre
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