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Qualitätsstufe Restsüsse Weine

Boden Muschelkalk

Lese Spätlese

Ertrag 50 hl/ha

Analyse Alkohol 10 %vol

Säure 7,3 g/l

Zucker 76,1 g/l

Charakter Aromatische Auslese mit lebendigem Säurespiel.

Exotischen Aromen von Mango, Honigmelone und

Orangenzeste, dazu einen Hauch kandierte Früchte.

Kulinarische Empfehlung Desserts aller Art

Trinktemperatur 7 - 9 °C
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