
LEINSWEILER  RIESLING AM
MAULBEERBAUM SPÄTLESE

F E I N F R U C H T I G
2 0 1 5

Qualitätsstufe Restsüsse Weine

Boden Muschelkalk

Lese Spätlese

Ertrag 50 hl/ha

Analyse Alkohol 13 %vol

Säure 10,1 g/l

Zucker 10,9 g/l

Charakter Die große Riesling-Versuchung mit harmonischem Säure-

Süße-Spiel, glasklarer Präzision, mineralischer Säure und

samtigem Schmelz.

Kulinarische Empfehlung Gebratenes Hähnchen mit Ananas-Mango-Chutney,

Zitronenkuchen, Desserts aller Art,

Trinktemperatur 7 - 9 °C
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