
RIESLING FEINFRUCHTIG
F E I N F R U C H T I G
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Qualitätsstufe VDP.Gutsweine

Ertrag 60 hl/ha

Vinifikation Schonende Verarbeitung, temperaturkontrollierte

Vergärung in Edelstahltanks, 6 Monate Reife und

Lagerung auf der Feinhefe, schonende Filtration durch

fein zermahlene Kieselalgen

Analyse Alkohol 11 %vol

Säure 7,8 g/l

Zucker 16,2 g/l

Charakter Eine raffinierte Riesling-Versuchung, harmonisches Säure-

Süße-Spiel mit eleganter, lebendiger Säure und

vibrierender Spannung. Zitrus- und Apfelaromen gepaart

mit Aprikose und Pfirsch.

Kulinarische Empfehlung Asiatische Gerichte wie Hähnchen mit Mango-Papaya

Chutney oder Schweinelende mit Erdnuss-Sauce.

Perfekter ganzjähriger Solist zum Genießen.

Trinktemperatur 7 - 9 °C
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