Leinsweiler in der Pfalz

LEINSWEILER PINOT MADELEINE

TROCKEN
2020

Qualitdtsstufe VDP.Ortsweine

Boden Loess

Lese Selektive Handlese zu Beginn der Weinlese

Ertrag 50hl/ha
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Vinifikation Schonende Verarbeitung, ca. 15 Tage intensive
Maischegarung, nach der Kelterung 24 Monate Lagerung
in neuen sowie passiven Barriquefdssern aus Pfélzer Eiche

Analyse Alkohol 12,5 %vol
Séure 4,3 g/|
Zucker 0,3 g/I

Charakter Friihburgunder. Etwas Kirschen, dezente Vanille, gute
Harmonie im Mund, attraktive Beerenreife, Duft von siiBen

Gewdirzen.

Kulinarische Empfehlung Moussaka, Lammfleisch, passt sehr gut auch zu Desserts
aus Schokolade

Trinktemperatur 17 - 19 °C
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SREGRIST —

PinoT MADELEINE

Lagerpotential 8-10 Jahre
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